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 جودة البيض بين الشتاء والصيف ببعض مراكز التسويق بمنطقة قصر بن غشير 
 ؛(i)عادل سعيدة-

 ؛(ii)مفتاح محمد علي -

 )iii)بوقرينأمحمد سالم  -

 

 الملخص

الزيتونة بالتعاون مع معمل الدواجن بقسم الإنتاج الحيواني بكلية الزراعة أجريت هذه الدراسة بكلية الطب البيطري جامعة 
جامعة طرابلس،  حيث هدفت هذه الدراسة إلى تحديد أفضل أماكن التسوق التي يمكن للمستهلك أن يحصل منها على بيض 

 وب العاصمة.قة قصر بن غشير جنذي جودة عالية وفقاً لمعايير التقييم العالمية والمحلية خلال فصلي الشتاء والصيف بمنط
 حيث ثم تقسيم عينات الدراسة إلى أربع مجموعات مختلفة :

 المجموعة الأولى )الشاهد( : بيض طازج أخذ مباشرة من الحظيرة.
 المجموعة الثانية : بيض تم شراؤه من سوق ممتاز متكامل ) التبريد يعمل على مدار الساعة لوجود المولدات(.

 ة   : بيض تم شراؤه من سوق ممتاز  )كثير الزبائن ولا يحتوي على معدات تبريد على مدار الساعة(. المجموعة الثالث
 المجموعة الرابعة : محل عادي في طريق زراعي.

ثم اختيار صباح يوم الاثنين من كل أسبوع؛ لأخذ العينات من المراكز الخاصة بكل مجموعة لإجراء الاختبارات عليها   
( من فصل الصيف حيث يتم نقل العينات م7/1122-6م( من فصل الشتاء وشهري ) 2/1122-م 21/1122خلال شهري )

إلى معمل الدواجن بقسم الإنتاج الحيواني لإجراء الاختبارات المتبعة علمياً لمعرفة جودة البيض وتسجيل البيانات المتحصل 
 عليها أسبوعياً.

حسب النظام العشوائي  SAS – 2002)التحليل الإحصائي باستخدام برنامج )وبعد الانتهاء من تجميع البيانات وجراء 
للمجموعات الثلاثة مقارنة بالشاهد مابين الصفات  (P≤0.05)الكامل أظهرت  النتائج عدم وجود فروق معنوية عند مستوي 

موعة الرابعة مقارنة للمج (P≤0.05)المدروسة خلال فصل الشتاء،بينما كانت هناك فروق معنوية واضحة عند مستوي 
المجموعة الثانية و الثالثة  ( بينP≤0.05)بالشاهد والمجموعة  الثانية لم تكن هناك فروق معنوية واضحة عند مستوي 

 مابين الصفات المدروسة خلال فصل الصيف.
 

                                                           
i- كلية البيطرة، جامعة الزيتونة؛ 
ii - قسم العلوم البيئية، كلية العلوم، جامعة الزيتونة؛ 
iii - .قسم التقنية الحيوية، كلية العلوم، جامعة الزيتونة 
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 المقدمة

جات متكاملة حيث إنها من المنتيعتبر البيض الوجبة الأكثر انتشاراً في العالم لسهولة إعدادها وهي ذات قيمة غذائية 
الحيوانية التي توفر العناصر الغذائية الضرورية من بروتينات ودهون وكربوهيدرات  وفيتامينات وأملاح معدنية ومصدر مهم 

 للمضادات الحيوية التي تساعد على رفع مناعة الجسم.

من وزن البيضة، بينما  (%82يضة حوالي )وتتكون البيضة من الصفار والبياض والقشرة والأغشية حيث يمثل بياض الب
 (.2222من وزن البيضة  )ماك  (%22من وزن البيضة، أما القشرة والأغشية فتمثل حوالي ) (%12يمثل الصفار حوالي )

 :( نسبة العناصر الغذائية في البيضة1ويبين الجدول رقم)

 في البيضة % العنصر الغذائي ت
 % 37-37 الــــــــــرطوبة -1
 % 22 -12 المادة الجــــافة -2
 % 17-12 البروتين -7
 % 1.2 -9.0 الكربوهيدرات -4
 % 12-11 دهــــــــون -7

 (.2222المصدر )ماك نورث                           

ويعرف البيض الصالح للاستهلاك البشري بأنه المنتج حديثاً من دجاج بياض خالي من الأمراض الوبائية والمعدية ولم 
 (.1121 معاملات خلاف التبريد )المركز الوطني للموصفات والمعايير لأي يتعرض

جرام(  58جرام( أو يقل عن ) 71جرام( والبيض الذي يزيد وزنه عن ) 68-88يتراوح متوسط حجم البيضة الطبيعي مابين )
 (.1111 يعتبر بيض غير طبيعي )درويش

لبيض ، وقد أكدت العديد من الدراسات أن السلالة لها تأثير وتعتبر وحدات هوف هي المقياس الأساسي لتحديد جودة ا
(  أن وحدات هوف تختلف اختلاف كبير بين jones 2006( و )Williams 1992على هذه الوحدات حيث أكدا كل من )

  السلالات المنتجة للبيض البني مقارنة مع السلالات المنتجة للبيض الأبيض.

ا القشرة القوية يصل إلى المستهلك في حالة جيدة ، ويحافظ على الجودة الداخلية أن البيض ذ (Scott 2001)وقد وجد 
لتقدم الطير  للبيضة، ويقلل من الكسر والتلوث وقد وجد أيضا أن البيض المنتج في نهاية الموسم يقل فيها جودة القشرة نظراً 

 في العمر.  
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( والتي  مصدرها من المشتقات xanthophyllsثوفيل )( أن لون الصفار له علاقة بصبغة الزانWilson 1990ويقول )
النباتية، ويثم قياس تدرج اللون عن طريق مروحة روشن، ويختلف رغبة المستهلك في لون الصفار من دولة إلى أخرى،  

 ولكن إضافة مستويات عالية من الصبغة يؤذي إلى الحصول على صفار ذي لون احمر غير مرغوب فيه.

إلى معرفة تأثير  درجة الحرارة خلال فصلي الشتاء والصيف على المكونات الأساسية للبيضة، وتحديد تهدف هذه الدراسة 
أفضل أماكن التسوق التي يمكن للمستهلك أن يحصل منها على بيض ذي جودة عالية وفقاً لمعايير التقييم العالمية والمحلية 

 خلال فصلي الشتاء والصيف.

 المواد وطريقة العمل

هذه الدراسة بكلية الطب البيطري جامعة الزيتونة بالتعاون مع معمل الدواجن بقسم الإنتاج الحيواني بكلية الزراعة أجريت 
جامعة طرابلس ،حيث ثم اختيار منطقة قصر بن غشير جنوب العاصمة؛ لأخذ العينات منها  صباح يوم الاثنين من كل 

م( من فصل الشتاء  2/1122-م 21/1122ات عليها خلال شهري )أسبوع لأخذ العينات من كل مجموعة لإجراء الاختبار 
( من فصل الصيف حيث يتم نقل العينات إلى معمل الدواجن بقسم الإنتاج الحيواني لإجراء الاختبارات م1122/ 7 -6)وشهري 

 ،وتسجيل البيانات المتحصل عليها أسبوعياً.

 ( :2ا هو في الجدول رقم )حيث ثم تقسيم مصادر البيض إلى أربع مجموعات مختلفة كم

 المجموعة مصدر البيض
 المجموعة الأولى )الشاهد( بيض طازج أخذ مباشرة من الحظيرة

بيض من سوق ممتاز ) الحرارة ثابتة على مدار السنة لوجود 
 تبريد (

 المجموعة الثانية

 المجموعة الثالثة    بيض من محل كبير  )كثير الزبائن والتبريد غير منتظم(
 بيض من محل عادي في طريق زراعي.

 
 المجموعة الرابعة

 

وقد ثم دراسة العوامل التالية لمعرفة تأثير درجة الحرارة خلال فصلي الشتاء والصيف على المكونات الأساسية للبيضة، 
لتقييم العالمية اوتحديد أفضل أماكن التسوق التي يمكن للمستهلك أن يحصل منها على بيض ذي جودة عالية وفقاً لمعايير 

 :وهي والمحلية خلال فصلي الشتاء والصيف

 وزن البيضة بالغرام. -1
 سمك قشرة البيضة بدون أغشية باستخدام جهاز الميكروميتر.  -2
 .21 -1تقدير نظافة البيضة ظاهرياً وتعطى من  -7
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 (Micrometer Tripledقياس ارتفاع البياض والصفار)ملم( باستخدام جهاز ) -4
 . بواسطة القدم ذات الوارنيةقياس قطر الصفار  -7
 حساب معامل الصفار= ارتفاع الصفار/ قطر الصفار -2
 ( في المعادلة التالية:Funk 1984قياس وحدات هوف عن طريق العلاقة الرياضية ) -3

H.U = 100 log (H+7.57-1.7𝑊0.37 

H.U= وحدات هوف 
H .ارتفاع البياض بالمليمتر = 
W .وزن البيضة بالجرام = 

 ( 7( أن جودة البيض تحدد عن طريق وحدات هوف كما  في جدول )2222نورث وأشار )
                
 :( يوضح قيمة وحدات هوف  وعلاقتها بجودة البيض7الجدول رقم)             

 الدرجة العلامة وحدات هوف

199- 39 AA طازج درجة اولى 

31- 29 A طازج درجة تانية 

70- 71 B غير طازج 

29 C ردئ غير صالح للاستهلاك 

 
-1درجة لون الصفار باستخدام مروحة روشن حيث يتدرج اللون من الأصفر الفاتح إلى البرتقالي من الرقم  قياس -8

 على التوالي.17

 :يل الإحصائي المستخدم في الدراسةالتحل
( CRDحسب النظام العشوائي الكامل ) SAS – 2002)استخدم في هذه الدراسة التحليل الإحصائي باستخدام برنامج )

 (.Duncan’s 1955( حسب ما جاء في برنامج )Multiple Range Testاستخدام اختبار المتعدد الحدود )كما تم 
 :النتائج والمناقشة

حسب النظام العشوائي الكامل للعناصر المدروسة  SAS – 2002)بعد إجراء التحليل الإحصائي باستخدام برنامج )
 تحصلنا على النتائج التالية:
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 وزن البيض: -1

( أنه لا توجد فروق معنوية عند 4من خلال البيانات المتحصل عليها خلال فترة التجربة وكما هو موضح في الجدول وقم )
مابين مجموعة الشاهد والمجموعات الأخرى خلال فصلي الشتاء والصيف حيث كان متوسط  وزن البيض  (P≤0.05)مستوي 
( جراماً والمجموعة الرابعة 21.0 -61.2( جراماً والمجموعة الثالثة )61 - 61.7( جراماً والمجموعة الثانية )61.2 – 61)الطازج 

 ( جراماً.27 -77( بأن متوسط وزن البيضة الطبيعي مابين )2997( جراماً ،وهذا يتفق مع دراسة )سلطان 29.2 – 27.7)

 :معاملات خلال فصلي الشتاء والصيف( يوضح متوسط وزن البيضة بالجرام لل4جدول رقم )          

 متوسط وزن البيض )صيفاً( متوسط وزن البيض )شتاء( المصدر
 63𝑎±   1.20 62.8𝑎±1.29 طازج

 62.7𝑎±1.29 60𝑎±1.29 سوق ممتاز
    62.1𝑎±1.29    61.9𝑎±1.29 محل كبير

    63.5𝑎±1.29    60.6𝑎±1.29 محل )عادي(
 :معامل الصفار -2

( ذات فروق 7من أهم  مقاييس جودة البيض هو معامل الصفار وقد كانت النتائج كما هو موضح في الجدول رقم )
خلال فصل الصيف بينما لم يكن هناك فروق معنوية بين المعاملات   (P≤0.05)معنوية عالية  بين المعاملات عند مستوى 

( ان معامل الصفار في البيض الطازج يتراوح مابين 1083خلال فصل الشتاء، وقد أشار)درويش  (P≤0.05)عند مستوى 
 (، وتقل هذه القيمة كلما كانت فترة تخزين البيض طويلة. 72 -42)

 
 :( يوضح متوسط معامل الصفار للمعاملات خلال فصلي الشتاء والصيف7جدول رقم )      

 متوسط  معامل الصفار )صيفاً( متوسط  معامل الصفار )شتاء( المصدر
 51.1𝑎 ±    9.80 52.2𝑎 ± 0.80 طازج

    50.7𝑎 ± 0.89 47.1a ± 0.89 سوق ممتاز
    49.1𝑎 ± 0.89    42.1b ± 0.89 محل كبير

    49.5𝑎 ± 0.89    35.5c ± 0.89 محل )عادي(
 (P≤0.05يوجد بينها فروق معنوية عند مستوي ) المعاملات المشتركة في حرف على الأقل لا

  
 : وحدات هوف -7

( وقد كانت النتائج 7من أهم  المقاييس الأساسية لمعرفة جودة البيض هي وحدات هوف سبق توضيحه في الجدول رقم )
خاصة   (P≤0.05)( حيث كانت هناك  فروق معنوية عالية  بين المعاملات عند مستوى 2كما هو موضح في الجدول رقم )

( خلال فصل الصيف، 2ك فروق معنوية مابين الشاهد والمجموعة )بينما لم تكون هنا ،(7( و)4مابين الشاهد والمجموعة )
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خلال فصل الشتاء وقد كانت النتائج متفقة مع كتاب  (P≤0.05)بينما لم يكن هناك فروق معنوية بين المعاملات عند مستوى 
ذا كانت بشكل كبير إ ( ان وحدات هوف تقل قيمها بشكل كبير كلما كانت درجة الحرارة عالية، بينما لا تتأثر2222)نورث 

 الحرارة منخفضة.
 

 :( يوضح وحدات هوف للمعاملات الأربعة خلال فصلي الشتاء والصيف2جدول رقم )
 وحدات هوف )صيف( وحدات هوف )شتاء( المصدر

 77𝑎 ± 2.53 AA 75𝑎 ± 2.5 AA طازج
 74.2𝑎 ± 2.53 AA 70.5a ± 2.5 AA سوق ممتاز
 74.7𝑎 ± 2.53 AA 66b ± 2.5 A محل كبير

 75.1𝑎 ± 2.53 AA 52c ± 2.5 B محل )عادي(
 

 الخلاصة:
هدفت هذه الدراسة إلى معرفة تأثير درجة الحرارة خلال فصلي الشتاء والصيف على المكونات الأساسية للبيضة، وتحديد 
أفضل أماكن التسوق التي يمكن للمستهلك أن يحصل منها على بيض ذي جودة عالية وفقاً لمعايير التقييم العالمية والمحلية 

للمجموعات الثلاثة مقارنة  (P≤0.05)ج عدم وجود فروق معنوية عند مستوي خلال فصلي الشتاء والصيف، أظهرت النتائ
 (P≤0.05)بالشاهد مابين الصفات المدروسة خلال فصل الشتاء،بينما كانت هناك فروق معنوية واضحة عند مستوي 

 ( بينP≤0.05)للمجموعة الرابعة مقارنة بالشاهد، والمجموعة  الثانية لم تكن هناك فروق معنوية واضحة عند مستوى  
المجموعة الثانية و الثالثة مابين الصفات المدروسة خلال فصل الصيف. وهذا يدل على أنه خلال فصل الشتاء يمكن شراء 

 ير واضح في جودة البيضة لانخفاض درجات الحرارة في الشتاء.البيض من أي محل تجاري دون ان يكون هناك تغ
( أو على (ابتة على مدار السنة لوجود تبريدبينما خلال فصل الصيف فيجب شراء البيض من محلات تكون ))الحرارة ث

ن المحلات م الأقل من محل كبير  ))كثير الزبائن والتبريد غير منتظم(( بينما ينصح بتجنب شراء البيض خلال فصل الصيف
 الصغيرة أو الباعة المتجولين لعدم توفر شروط الجودة فيها، ويكون البيض غير صالح للاستهلاك البشري.
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